I piatti da scegliere per il pranzo

Carpaccio d'anatra
€ 15,00

Alici marinate
€ 14,00

Verdure di stagione crude e cotte
€ 12,00

Spaghetti al pomodoro
€ 12,00

Gyoza di coniglio
€ 12,00

Risotto zucca e amaretti
€ 12,00

Guancia e polenta
€ 14,00

Sgombro e puntarelle
€ 14,00

Uovo, crema di patate e porri affumicati
€ 13,00

potete de%usfare due piatti a vostra
scelia dalle nostre proposte lunch

al costo di € 20,00 per persona

Menu Bistrot

- Verdure di stagione in Bagna Cauda leggera
- Gyoza di coniglio
- Guancia e polenta

- Panna cotta
€ 30,00 per persona

I Dessert
- Panna cotta € 9,00
- Sorbetti € 9,00
- Tagliata di frutta € 9,00

Dalla Tradizione

Prosciutto crudo di D’Osvaldo, Culatello di
Zibello di “E. Carraglia”, salame artigianale € 22,00

Selezione di formaggi da € 10,00 a € 45,00
Bevande

Chardonnay e Merlot delle Venezie

al calice € 4,00
1/4 di litro € 6,00
1/2 litro € 8,00
Birra Menabrea/Becks € 4,00
Birra artigianale Ciara e Rozza € 8,00
Coca Cola/Fanta € 4,00
Aqua € 200
Caffe € 2,00

Tutti i pani sono di nostra produzione con farine
biologiche di Mulino Sobrino
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